
TBepxAeHo:

fBoy
r.Cyuxa>
Vepruena

.08.2020r.

. IIOJIOXEHI4E
o tfrKoJtuttofi croJroBoit u opraHVlaulu rrnTaHua o6y.rarculuxcr

1. OEIIIITE II OJIO)KEHIIfl

1.l. Hacrosuree lloloxeHr4e pa3pa6oraso B coorBercrBrdlr c <Deaep€urbHbrM garcoHona J\b

273-A3 "06 o6pa3oBaHr4u e Poccui,tcxoi,t Oelepar\AV", <CauurapHo- srrr4AeMrroJrorurrecKuMrd

rpe6onaHvrflMu K ycnoBuqM opraHr43arlrrlr Bocrrlrrarrr,rfl, u o6yueH:afl, orAbrxa r{ o3AopoBJreHr{s

Aerefi v MoJroAe)Kr4 B o6rueo6pa3oBareJrbHbrx yqpexAeHr,rsx) (CaulIuH 2.4.3648-20) u
YcragoN,I rrrKoJIbI.

1.2. LUxorsuas crorroBan rBJrflercs crpyKrypHbrM rroApa3AeJreHrdeM fEOy <Jluqefi J\bl

r. CyH xa)), [peilH a3 r r aqe rr H br M AJr r o p ra Ht3a:]:g'vt n ur aHnfl, o6yvaroulnxcq.

1.3. LUxomHa.s croiroBar pacnorroxeHa Ha rrepBoM oraxe . Atts rrurannfl, o6yrarouqvrxcfl'

a raKxe xpaHeHHfl a npvr-oroBJreHVfl truulu B croJroBoft unaerorcfl orAeJrbHbre rroMerrleHnfl,.

1.4. Pa6orsurn croroeofi BXoAsr B rrrralHoe pac[ucaHr4e pa6oruuron rrrKoJrbr,

H€BHaqalorcs Ha Aonx(Hocrr4 Lr oceo6oNAarcTcq or 3aHr{MaeMbrx Aon)r(Hocrefi Ar{peKTopoM

I.IIKOJIbI.

1.5. LUxorsHaq

TXKOJIbI.

crorroBar{ ocyuecrBJrse pa6ory B coorBercrBupr c rpaQr,rrou pa6oru

| .6. OpraHns a\vfl o6cry>xnBaHtfl o6yuaroulvrxes rrpol,I3Bo 4urcfl B coorBercrBuu c

4eficrnyroulr4M 3aKoHoAareJrbcrBoM, HopMarr{.pFro-[paBoBbrMr{ aKTaMr,t u MeroAur{ecKl{Mr,r

Marepr.ranaMr{ no opraHr43 arJvrv o6uecrneHHoro nvlaHufl, caHLrrapHo-grIIrAeMr{oJIorFrecKI{MI{

rrpaBlrnaMr,r kr HopMarr{BaMr4, [paBnnaMr4 TexHr.{r(H 6egouacHocru Lr [porI,IBorIoxapHbIMI,r

rpe6onaHnflMvr, opraHr,r3hrluosno- pacnoprAr4Tenbr{brMr.r AoKyMeHTttMI4 opraHoB yrIpaBJIeHIIs

o6pa:onaHHeM. Ycranou tuKoJrbr H HacroflIrIr4M [[o:roxceHueM.

1.7 , AAuusr,rcrparlhr LrrKoJrbr Hecer orBercl'BclrHocrb 3a AocryrlHocrb u KaqecrBo

opraH r43 arJnvr o6cry>r<ra BaHlafl B rr I Ko Jr bu o ft cror o eo n,

2. OCHOBH},IE 3AAATII'I



 

Основными задачами школьной столовой являются: 

• обеспечение полноценным, качественным и сбалансированным горячим питанием 

обучающихся в течение учебного года и в летний оздоровительный период; 

• гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, 

используемых в питании; 

• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

• пропаганда принципов здорового и полноценного питания. 

3. ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ 

 

3.1.Для обучающихся ГБОУ «Лицей №1 г.Сунжа» предусматривается следующая форма 

организации питания: 

• для всех обучающихся 1-4 классов одноразовое горячее питание (завтрак); 

3.2.Обеспечение обучающихся горячим питанием производится на бесплатной основе (за 

счет бюджетных средств) 

3.3.Порядок обеспечения обучающихся горячим питанием определяется приказом 

директора школы. 

3.4.Организацию питания в школе осуществляет ответственный за организацию питания 

педагогический работник. Ответственный за питание обучающихся назначается приказом 

директора школы на текущий учебный год. 

3.5. Горячее питание предоставляется обучающимся только в дни посещения школы. 

3.6. Для осуществления учета обучающихся, получающих горячее питание, и 

контроля над целевым расходованием бюджетных средств, выделяемых на питание 

обучающихся, ведется табель посещаемости столовой. 

3.7. Контроль за посещением столовой обучающимися и учётом количества 

фактически отпущенного им питания (завтраков) возлагается на ответственного за питание 

обучающихся. Контроль производится на основании сведений о количестве обучающихся, 

присутствующих в школе. 

3.8. Классные руководители ежедневно подают сведения ответственному за питание 

обучающихся о количестве обучающихся, присутствующих в школе (согласно классному 

журналу). 

3.9.  Организатор питания обучающихся несёт ответственность за соответствие количества 

фактически отпущенного питания (завтраков) количеству обучающихся, присутствующих 

в школе. 

3.10. Школьная столовая осуществляет производственную деятельность в полном объеме: 5 

дней - с понедельника по пятницу включительно в режиме работы школы. 

3.14. При организации работы на базе школы оздоровительного лагеря с дневным 

пребыванием детей, а также в случае проведения мероприятий, связанных с выходом или 

выездом обучающихся из здания школы, столовая осуществляет свою деятельность по 

специальному графику, утверждённому директором школы. 

3.15. При организации питания школа руководствуется «Санитарно- 

эпидемиологическими требованиями к условиям организации обучения в 



общеобразовательных учреждениях», санитарно-эпидемиологическими требованиями к 

организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них 

пищевых продуктов и продовольственного сырья. 

3.16. В школьной столовой установлен следующий график горячего питания 

обучающихся: 

• 10:30 -завтрак для обучающихся 1-4 классов; 

3.18. Дежурство в помещении столовой обеспечивается силами дежурных по столовой 

учителей. Дежурные учителя обеспечивают соблюдение режима посещения школьной 

столовой и общественный порядок при раздаче пищи. 

3.19. Питание обучающихся производится на основе меню. Возможно внесение 

изменений в утверждённое меню только в случае непредвиденных ситуаций (отключение 

воды, возврат поставщику некачественного продукта, отмена занятий в связи с низкой 

температурой воздуха в зимнее время и т.д.). 

3.20. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и 

пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, должны соответствовать 

Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам Сан-ПиН 2.3.2.1078-01 

«Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов». 

3.21. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания, выдача 

санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания 

санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и 

подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль организации питания, 

качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школьной столовой, 

осуществляется органами Роспотребнадзора. 

3.22. К поставке продовольственных товаров для организации питания в Школе 

допускаются предприятия различных организационно-правовых форм, при наличии: 

• санитарно-эпидемиологического заключения о соответствии условий деятельности 

и объекта питания требованиям санитарных правил и норм; 
• организации доставки продуктов, необходимых для осуществления питания 

обучающихся, в столовую за счет средств поставщика; 

4. ПОРЯДОК ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ 

4.1.Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов 

осуществляет бракеражная комиссия, в состав которой на основании приказа директора 

входят: медицинский работник, шеф-повар, повар школьной столовой, представитель 

родительской общественности. Председатель бракеражной комиссии - ответственный за 

питание обучающихся. Бракераж осуществляется ежедневно. Результаты проверки 

заносятся в бракеражный журнал. 

 

 

РАСПРЕДЕЛЕНИЕ ПРАВ И ОБЯЗАННОСТЕЙ УЧАСТНИКОВ ПРОЦЕССА 

ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ 



 

1. Директор школы: 

• осуществляет контроль и несет персональную ответственность за организацию 

питания обучающихся; 

• назначает из числа педагогических работников ответственного за организацию 

питания обучающихся; 

• обеспечивает рассмотрение вопросов организации питания обучающихся на 

заседаниях родительских собраний, а также на педагогических советах школы. 

2. Ответственный за питание обучающихся: 

• координирует и контролирует деятельность классных руководителей, шеф-повара 

школьной столовой, организаций -



• предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на 

формирование здорового образа жизни обучающихся, потребности в сбалансированном и 

рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских 

собраний вопросы обеспечения полноценного питания обучающихся; 

• вносят предложения по улучшению организации питания. 

5. Родители (законные представители) обучающихся: 

• обязуются своевременно сообщать классному руководителю о болезни ребенка или его 

временном отсутствии в общеобразовательном учреждении, а также предупреждать 

классного руководителя об имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты 

питания; 

• ведут работу с детьми по формированию у них навыков здорового образа жизни и 

рационального питания; 

• вносят предложения по улучшению организации питания обучающихся; 

• вправе знакомиться с примерным и ежедневным меню обучающихся. 
 

6. Обучающиеся: 

• имеют право получать горячее питание согласно утверждённого меню; 

• вносят предложения по улучшению организации питания; 

• обязаны выполнять указания дежурных по столовой учителей; 

• обязаны соблюдать Правила поведения обучающихся в столовой, нормы личной 

гигиены и требования техники безопасности; 

7. ДОКУМЕНТАЦИЯ 

7.1. Для организации процесса питания обучающихся необходимо иметь следующие 

документы (регламентирующие и учётные): 

• положение о школьной столовой и организации питания обучающихся; 

• приказ директора, регламентирующий организацию питания обучающихся (с 

назначением ответственных лиц с возложением на них функций контроля); 

• график питания обучающихся; 

• правила посещения столовой для обучающихся; 

• табель учёта посещаемости столовой; 

8. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ 



 

8.1.В целях совершенствования организации питания обучающихся в школе: 

• организована информационно-просветительская работа по формированию 

культуры рационального питания и здорового образа жизни обучающихся; 

• оформляется информационный стенд, посвященный вопросам питания 

обучающихся; 

• изучаются возможности улучшения организации питания обучающихся; 
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